CHAMPIGNONGREMESUPPE
(agl) C
Cream of r:ugshroomsoup \ﬂ

200 ml | 350 ml
6,50€[800€

KRAFTIGE GULASCHSUPPE

mit Rind und Schweinefleisch (a,d,b,h)

spicy goulash soup with beef and pork
200 ml | 350 ml
6,90€1890€

RINDERFILETGARPACCIO

mit Parmesanhobeln,
frischem Rucola & Olivenél (j,g)
Beef Tenderloin Carpaccio with parmesan
shavings, fresh arugula & olive oil
13,90 €

PANIERTE BACK-GARNENABERT DONUTS

mit Preiselbeeren (a,g) \’
baked camenbert donuts breaded

with cranberry
750 €

zu allen Gerichten dieser Seite servieren wir Baguette (a)
all dishes on this page are served with baguette




GROSSER SALATTELLER

Large salad plate

mit dunkler Balsamico-Vinaigrette (c,j,1) 11,90 €
with dark balsamic Vinegar

mit gebratenen Wiesenchampignons (c,jl) 13,90 €
with fried mushrooms

mit gebackenem Camembert (c,g,jl) 17,50 €
with baked Camembert

@ mit 2 gebratenen Riesengarnelen (b) 19,90 €

with roast prawns

zu allen Gerichten dieser Seite servieren wir Boguette(o)
all dishes on this page are served with baguette

GRUNES CURRY (7

mit Linsen und Basmatireis
Green Curry (e,fk)
with lentils and basmati rice
16,50 €

BUGHUVEIZEN - GEAMUSEPFANNE
mit Zitronengrassosse (e fk,j) @

Buckwheat Vegetable Stir-Fry
with lemongrass sauce
1590 €




WAHLWEISE VOM SCHWEIN, GEFLUGEL ODER BLUMENKOHL
CHOOSE FROM PORK, CHICKEN, CAULIFLOWER SCHNITZEL

SCHNITZEL “WIENER ART™

mit Pommmes Frites und kleinem Salat
with french fries and small salad (g,a,c,h)
18,90 €

SCHNITZEL “PAPRIKA" @

Paniertes Schnitzel mit Paprikastreifen
und Sauce Hollandaise dazu Kartoffelspalten
with paprika
and hollandaise sauce served

et HERRENSCHNITZEL

Paniertes Schnitzel
mit frischen Wiesenchampignons
und knusprigen Bratkartoffeln
with fresh mushrooms and
fried potatoes (,g,a,c,h)
19,90 €

SCHNITZEL “UBERBACKEN"

Paniertes Schnitzel (Vegetarisch méglich)
Uuberbacken mit Tomate und Kése
dazu Bratkartoffeln
topped with tomato and cheese
served with fried potatoes (g,a,c,h)
21,90 €



BURGER"

200 gr. handgemachter Rindfleischburger, Salat, Tomate, Speckscheiben, Gurken,
Zwiebeln, Sosse nach Art des Hauses dazu Pommes Frites
200 gr handmade beef burger, lettuce, tomato, bacon slices,
cucumber, onions, home made sauce with french fries (o,c,h,g,j,e,m)

"VEGGI BURGER" (7

160 gr. Burger auf Pflanzenbasis, Salat,
Tomate, Gurken, Zwiebeln,
Sosse nach Art des Hauses dazu Pommes Frites
160 gr plant-based burger
lettuce, tomato, cucumber, onions, home made
sauce with french fries (a,c,h,g,j.e,)
1750 €

CHRISPY-GHIGKEN-BURGER

150gr. Hdhnchenbrust, Tomate, Gurke, Zwiebeln
mit Sweet-Chilli-SolRe und Pommes Frites
150 gr.chicken breast, tomato,cucumber, onions
with sweet-chilli- sauce and fries (a,c,g,f,9)
1790 €
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LE JALAPENO CHEESE

400gr. Rindfleisch, Tomate, Gurke, Zwiebeln,
Jalapenos, K&dse Sosse mit Pommes Frites
400gr. beef, tomato, cucumber, onions, burger sauce,
with french fries (a,c,g,j)
19,90 €




BRENNER PFANNE"

Rinderhufte, Schweinelachs, Geflugelmedaillon
auf Bratkartoffeln, Pfannengemuse mit
Spiegelei
Sauce Hollandaise oder Pfeffersol3e
Beef rump, pork, chicken on fried potatoes,
stir-fried vegetables with a fried egg
hollandaise or peppersauce (a,i,c,h,6)
27,90 €
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RINDERGESCHNETZELTES

Rindergeschnetzeltes aus der Hufte
in Pfeffersolde mit Butterspdtzle &
knackigem Beilagensalat
Sliced Beef (sirloin)
in pepper sauce with butter spaetzle &
fresh side salad (a.g,c)

22,90 €

GEFLUGELSCHNETZELTES

in Sahnesole an Buttersdatzle
Chicken strips
in cream sauce with butter spatzle (a,c,g)
17,90 €
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Seelachsstucke im Bierteig gebacken,

dazu Salatbeilage, mit Pommes Frites und / - ,, Jh

Remoulade (a,d,c,g) K /
Pollock pieces baked in beer batter '
with salad garnish, french fries
and tartar sauce
15,60 €

BAKED POTATO

<\’ mit Sauerrahm - Krduter - Dip (g,j) 1,80 €

with sour cream -herb-dip

{\’, + gebratene Wiesenchampignons 13,90 €

fried mushrooms
+ gebratene Geflugelstreifen 16,50 €
fried poultry strips




Sie braten selber auf einem 360°C heissen Granitstein
dazu servieren wir hausgemachte Dips und Gewiirze
You roast yourself on a 360°C hot granite stone
served with homemade dips and spices

RINDERHUFTE  RINDERFILET PUTE

Beef Hip beef tenderloin Turkey
200gr. 1290€ Tagespreis 200 gr. 11,50 €
300gr. 17,90€ nicht immer vorratig 300 gr. 15,90 €
400 gr. 2250€ daily rate

not always in stock

EEF SURF AND TURF

Roast beef Wadhlen Sie Ihr Wunschfleisch
200gr. 2850€ + 2 x Garnelen (b)
300gr. 4250€ Choose your meat + 2 x Prawns

790 €

GENISGHTE PLATTE
AUS RIND, SCHYVEIN & PUTE

Mixed platter from beef, pork and turkey

ab 300 gr. 20,20 €
zusatzlich je100 gr. +5,70€
moglich

Auf Wunsch servieren wir alle Fleischsorten fertig gebraten
zum Aufpreis von 4,90 €
On request, we serve all types of meat of finished fried
at an extra charge 4,90 €




Pommes Frites - French Fries

Kartoffelkroketten - Croquettes (a,c,g)

Knusprige Bratkartoffeln - Fried potatoes (2,3)
Kartoffelspalten - potato wedges

Butterspatzle - butter spaetzle (a,c)

Beilagensalat - side salad (c,ji,l)

Gebratene frische Wiesenchampignons - fried mushrooms
Pfannengemuse - Stir-fried vegetables

Hollandaise (g,a,i,c)

Dunkle Biersosse (vegan) (a,i)

Pfeffersosse - pepper sauce (1,2,4,9,h,a)

Dreierlei Dips - (BBQ, Sweetchilli, Joghurt Krauter)(1,2,4,9,¢,j,i))
Mayonnaise - mayonnaise (j,a,c)

Ketchup - ketchup (2)

Brot - bread

350€
3,60 €
3,90 €
3,60 €
4,00 €
490 €
450 €
490 €

250€
280€
280€
350€
0,80€
0,80€
1,50 €



